Melt Sie standen beide auf gegenseitigem NeckfuB, und zum Amuse-
ment aller Anwesenden neekten sie sich auch oft an der Tafel oder bei
anderen gesellschaftlichen Zusammenkunften. PrinzeB Mary erzahlte
mit Vorliebe von ihren Neckereien, die sie mit Lord Beaconsfield
gehabt, Ich crinnncre mich, wie sie wShrend eines Diners einmal
folgende kkine Episode wie folgt erzahlte: ,,Als die Russra Kon-
siantinopel gegen Ende des Russisch-Turkischen Krieges bedrohten
und unscre Flotte (die cnglische) vor den Dardanellen lag, fragte
ich Lord Beaconsfield eines Abends wfihrend der Tafel, auf was er
denn nun eigcntlich noch warte, ura loszuschlagen- Darauf blickte
er suchcnd auf der gcdcckten Tafel herum und erwiderte; ,,Auf
die Kartoffeln, Madame,"

WShrend eines kloinen Friihstucks bei dem alien englischen
Fcldmarschall Prinzen Eduarcl von Sachsen-Weimar hatte ich ein-
mal die Hhret neben ihr zu sitzen. Es war gerade um die Weih-
nacht$'/cit hcrunt, und bet cler Tafel gab es auch Wildschweins-
kopf mit Cumberlandsauce. Als ich zur Prinzessin bemerkte,
wie ausgczeichnet die Cumberlandsauce zubereitet sei, geriet
sie ganz in Ekstase und sagtc: ,jErstens ist der Name
Cumbcrlaiuteauce ganz falsch. Tatsache ist, da8 mein Vater
dkse Sauce 7,uerst erfunden und mein Onkel, der Herzog von Cum-
berland, sic nur leidcnschaftlich gern gegessen hat. Demnach muBte
die Sauce mit Rccht und I?ug nach ihrcm Erfinder ,Cambridge^ und
nlcht t(^unU>erlaiuIsauccc hclBcn. Auficrdem ist die Sauce, welchc wir
hver vor uns habenf ganz falsch zubereitet. Zu ciner echten Cam-
bridgesaucet wit sie main Vater enunden hatt geh6rt weiter nichts
als rotes Johannisbeergelec (red currant Oelly), Rotwein und m5g-
lichst acharfcr englischcr Seirf, das in richtiger Mischung so langc
als mdglich zusammengeruhrt werdcn muB. Diese Sauce hier aber
besteht aus Himbcergelee, Portwein, Apfelsincnschalcn und viel zu
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